WIR SUCHEN!

_Jungkoch (m/w/d) in Vollzeit, Standort: Diilmen

Werde Teil unseres kreativen Kiichenteams als Jungkoch/Jungkdchin (m/w/d) — Vollzeit
(Mittwoch bis Sonntag) ab dem 01.04.2025

Du brennst fiir die Kunst des Kochens, hast ein gutes Gesplr fiir die perfekte Kombination
von Aromen und liebst es, neue kulinarische Ideen auszuprobieren? Dann haben wir den
perfekten Job fir dich!

Zur Verstarkung suchen wir eine/n engagierte/n Jungkochin / Jungkoch (m/w/d), die/der
mit Leidenschaft und Kreativitdt unser Team bereichert. Du fiihlst dich sowohl in der
Patisserie als auch im Gardemanger zu Hause und hast Lust, deine Fahigkeiten in einem
dynamischen Team weiterzuentwickeln? Dann solltest du bei uns nicht lange zégern!

Deine Aufgaben:

Kreation und Anrichtung: Du zauberst sowohl kalte Kdstlichkeiten im Gardemanger
als auch siiRe Verfiihrungen im Bereich Patisserie.

o Verantwortung fiir Events: Du betreust Buffets und sorgst fiir schmackhaftes
Fingerfood bei Auswartsveranstaltungen — deine Chance, deine Kreativitat unter
Beweis zu stellen!

¢ Sauberkeit und Ordnung: Ein gepflegter Arbeitsplatz und die Einhaltung der HACCP-
Richtlinien sind fur dich selbstverstandlich.

¢ Unterstiitzung im Team: Du kiimmerst dich um die Warenannahme und -lagerung
und arbeitest mit deinem Team Hand in Hand.

Dein Profil:

Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kéchin oder Patissier/Patissiére —
und hast erste Erfahrungen in der Gastronomie gesammelt.

¢ Idealerweise hast du schon in der Patisserie gearbeitet, aber auch der Bereich
Gardemanger ist dir nicht fremd.

¢ Du bringst Motivation, Zuverldssigkeit und Flexibilitdt mit — auch unter Druck
behiltst du einen klaren Kopf.

e Du arbeitest strukturiert und organisiert und liebst es, neue Rezepte und Techniken
auszuprobieren.
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o Hygiene und Sauberkeit sind flr dich selbstverstandlich und du kennst die HACCP-
Richtlinien in- und auswendig.

Was wir bieten:

e Ein kreatives, motiviertes Team und ein abwechslungsreicher Arbeitsplatz in einem
renommierten Betrieb.

o Flexible Arbeitszeiten (Mittwoch bis Sonntag) und eine faire Vergiitung.

e Ein angenehmes Arbeitsumfeld mit viel Entwicklungspotenzial fiir deine kulinarische
Karriere.

Wenn du Lust hast, deine Leidenschaft fiir gutes Essen in einem professionellen Team
einzubringen und Teil einer kreativen Kiiche zu werden, dann freuen wir uns auf deine

Bewerbung! Lass uns gemeinsam kulinarische Meisterwerke schaffen!

Bis dahin — kulinarische Grif3e aus Diulmen!

Bewerbung an:
Johanna Steber, j.steber@bngh.de
Boinghoff Catering & Event GmbH & Co. KG

Wierlings Kamp 7a/9
48249 Dilmen
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